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Heimische Produkte am Berg

Fiinf Hiitten planen Aktionswochen mit Ettaler Schaukiserei —~Informationen tiber Herkunft der Lebensmittel

VON NADJA HOFFMANN

Landkreis - ,,Es ist gut fiir uns
und gut fiir unsere Géste®:
Das, was Hans-Peter Gallen-
berger mit wenigen Worten
auf den Punkt bringt, versteht
er als Selbstverstdndlichkeit —
genauso wie viele seiner Kol-
legen. Um die Tatsache, dass
die Hittenwirte am Berg
hauptsdchlich mit Produkten
von heimischen Erzeugern ar-
beiten, haben sie aber bislang
nicht viel Aufsehen gemacht.
Fiinf von ihnen starten nun
Aktionswochen  mit der
Schaukéserei aus Ettal, bei
denen aber genau das gedn-
dert werden soll. Ziel ist es,
die Bergsportler iiber die Her-
kunft der Produkte zu infor-
mieren.

Die Info-Kampagne startet
am 16. Mai auf Gallenbergers
Brunnsteinhiitte im Karwen-
delgebirge bei Mittenwald. In
der Woche ab dem 23. Mai ist
die Piirschlinghiitte bei Un-
terammergau dran, ab dem
30. Mai die Bad Kohlgruber
Hornle-Hiitte, am 6. Juni
iibernimmt die Brunnenkopf-
hiitte bei Linderhof, bevor die
Weilheimer Hiitte am Krot-
tenkopf den Abschluss bildet.
Die fiinf Betriebe sind alle
Kunden der Schaukéserei —
zusammen wurde die Idee ge-
boren. ,Weil es vorbildlich
ist“, dass die Hiitten mit re-
gionalen Erzeugern zusam-
menarbeiten, sagt Késerei-
Vertriebsleiter Anton Speer.
Bei der Infoaktion wird dabei
der Schwerpunkt auf Kéise
und Joghurt aus Ettal liegen —
beides kann kostenlos pro-
biert werden.

Wie Gallenberger betont,
reicht die Palette der heimi-
schen Produkte aber viel wei-
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Gruppenfoto vor der Schaukaserei: Vertriebsschef Anton Speer (5.v.l.) und Zweiter Vorstand Alfred Beer (r.) zusammen mit den Huttenwirten (v.l.) Irmi

und Norbert Misniks (Brunnenkopfhutte), Hans-Peter und Barbara Gallenberger (Brunnsteinhtte), Christian Weiermann (Weilheimer Hutte), Hubert
Spindler und Christine ClauBen (Purschlinghaus) sowie Karin und Sepp Schwinghammer (Hoérnle-Hutte).

ter. In seiner Wirtschaft stam-
men FEier, Apfelsaft, Nudeln,
Gurken und Mehl von der Er-
zeugergemeinschaft ,Unser
Land“. ,,Das Brot bekommen
wir aus Mittenwald®, gleiches
gelte fiir Bier. Das Fleisch
stamme vom Schlachter in
Oberau und Wild werde di-

rekt von einem Jédger aus
Scharnitz in Tirol geliefert.
Fiir Speer eine perfekte
,Wertschopfung vor Ort*.
Dass sich die Besucher im-
mer mehr dafiir interessieren,
woher die Lebensmittel stam-
men, erlebt Christian Weier-
mann auf der Weilheimer

Hiitte. ,Das wird verstarkt
nachgefragt.“ In solchen Mo-
menten betonen Irmi und
Norbert Misniks von der
Brunnenkopfhiitte oberhalb
von Linderhof dann beson-
ders gern, dass die Gdéste
praktisch auf das Herkunfts-
Gebiet hinunterschauen kon-

nen. Frischer geht es kaum.

Diese Philosophie steht
auch hinter dem begleiten-
dem Projekt, das der Deut-
sche Alpenverein (DAV) ins
Leben gerufen hat. Unter dem
Motto ,,So schmecken die
Berge“ werden Hiitten vorge-
stellt, die einen gewissen An-
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teil heimischer Produkte an-
bieten. ,,Ohne die Kopplung
an eine Brauerei miissen es 25
Prozent sein“, sagt Gallenber-
ger. Klar, dass er bei dieser
Aktion dabei ist, mit der die
Zusammenarbeit  zwischen
Wirten und Bergbauern gefor-
dert werden soll.



